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SOMOS
PAN FRESH

Una panificadora con mas de 20 afios de trayectoria en la industria
alimenticia. Ofrecemos dia a dia una combinacién perfecta entre
artesania, tecnologia y tradicién que nos permite garantizar alimen-
tos seguros, ricos y saludables para todos aquellos que nos eligen.
Tanto nuestro compromiso de inversién en tecnologia como la
como la rapida adaptacion a las nuevas tendencias del mercado,
son lo que nos permite asegurar calidad y aportar un valor diferencial
para garantizar la mejor version de nuestros productos. Brindamos
atencién técnica y comercial personalizada a nuestros clientes.
Contamos con una red de Logistica y Distribucion consolidada que
nos permite llegar a diario con fuerte presencia tanto al Area Metro-
politana y Gran Buenos Aires, como al interior del pais a través de
expresos y distribuidores.

Nuestra visién es seguir trabajando con la misma dedicacién cada
dia para continuar con nuestro plan de expansion y convertirnos en
el proveedor de productos ultracongelados méas importante del pais
por calidad e innovacién. Nos esforzamos en poder llegar a la mesa
de todos los consumidores con el mejor pan y el sabor Unico de
nuestras medialunas.
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Panificado

6100
Baguette

O & T O

250gr 230° menoro cajade  8/10°
iguala12° 55kg

6133
Baguette de salvado

O @ =T 0
250gr 230° menoro cajade  8/10°
iguala12° 5.5kg

6102
Mini baguette

O o B 5 O
150 gr 230° menoro cajade  8/10°
iguala12° 6.3kg

6106
Mignoncito
O ® = O

330gr 230° menoro cajade 8/10'
iguala12°  7kg

6103
Mini baguette de salvado

O & g o

150 gr 230° menoro cajade  8/10
iguala12° 59kg

6104
Mignoncito de salvado

O ® = O
330gr 230° menoro cajade 8/10°
iguala12®  7kg

6109
Flauta

O & & 9O 0O
100gr 230° menoro cajade 8/10°
iguala12° 6.3kg

6107

Flauton

O & ® = O

200gr 230° menoro cajade 8/10°

iguala12°  7kg

6135

Flauta sandwichera
O & ®= &9 0

15gr 230° menoro cajade 8/10'
iguala12° 59kg
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Panificado

6108 6141

Flauta semillada Petit

O @& = O O @& = O

100 gr 230° menoro cajade  8/10 45gr  230° menoro cajade  8/10'
iguala12°  63kg iguala12°  7kg

6122 6137
Petit de salvado Panini
[ERGS = O] O @ = = O]
45gr  230° menoro cajade  8/10' 150 gr 230° menoro cajade 8/10
iguala12°  7kg iguala12° 59kg
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Bolleria

6116
Bollitos de salvado

O  ® =
40 gr 230° menoro  cajade
iguala12° 53kg

6152

Bollitos de queso

O

40 gr

8
™)
230°

=
=

menoro  cajade
iguala12®° 53kg

6162
Bollitos de manteca

O ™ &=
40 gr 230° menoro  cajade
iguala12° 53kg

6192

Bollitos de cebolla

O

40 gr

A
™)

230°

=
[

menoro  cajade
iguala12®° 53kg
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Panes de molde

169
Pan doble salvado feteado

o o =

500 gr producto ambiente 4 UN.
cocido

178
Pan multigrano entero

O ¢& B =

500gr producto  ambiente 4 UN.
cocido

177
Pan blanco molde feteado

O ® 5

500 gr producto ambiente 4 UN.
cocido

179
Pan multigrano feteado

O ® 5

500gr producto  ambiente 4 UN.
cocido
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Panes especiales ==

6151 6530 6113
Chipa de queso Scons de queso Plancha de grasa
O ® i O ® = O ® 8
40 gr 230° menoro  cajade 120 gr 230° menoro  cajade 2kg 230° menoro  cajade
iguala12° 5.5kg iguala12° 30 UN. iguala12®° 7 yN.

6138 6123 6160
Bagel de sesamo Criollito de grasa Cremona
O  ® | O ® | O ® |
1ogr  230° menor 0 caja de 40gr 230° menoro  cajade 500gr  230° menoro  cajade
iguala12° 32 UN. iguala12°  10kg iguala12° 13.5kg

6161
Cremonita
O 6 —
80 gr 230° menoro  cajade

iguala12°  7.8kg
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Panes especiales

6171
Pan de campo

O e =

500 gr 230° menoro  cajade
iguala12°  4.9kg

6173

Pan mini campo
o ® =

250 gr 230° menoro  cajade
iguala12°  4.7kg

6145

Bollo campesino

7\ =
O [GS X~ =
100 gr 230° menoro  cajade
iguala12°  4.5kg

6115
Mini lomiton de hamburguesa

O ® & =

70gr 230° menoro  cajade
iguala12° o UN.

6114

Lomiton del chef
O ¢S (&) —

90 gr 230° menoro  cajade
iguala12°  45UyN.
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Prepizzasy figazas

|
o

139 141
Figaza arabe ovalada Figaza arabe redonda
O  ® O o ® =
100gr producto  ambiente 2 pack 100gr producto  ambiente 1 pack
cocido X 5 UN. cocido X 4 UN.

186 196
Prepizza de tomate Pizzetas de tomate
O ® = O ® 5
350gr producto  ambiente 6 UN. 60gr producto  ambiente 2 pack
cocido cocido X 6 UN.

194 195
Individual tomate Individual cebolla
O 6 = O 6 =
110gr producto  ambiente  TUN. 110gr producto  ambiente  1TUN.
cocido cocido
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Medialunas ——
{
6130 6731 6739
Croissant Croissant express Medialuna extra manteca b

O & S = O
120gr 230°  menoro caja 8/10'
iguala12° 372 UN.

O ® = = O
60gr 230°  menor o caja 8/10'
iguala12® 75 UN.

6792

Medialuna de manteca
[RGS = O

50gr 230°  menoro caja 8/10
iguala12° 9g UN.

6768
Medialuna multigrano

O & E = O
60gr 230° menoro caja 8/10'
iguala 12°  gp UN.

6740

Medialuna de manteca
Mar delPlata

O ® = O
45gr  230° menor o caja 8/10
iguala12® 9o UN.

6793
Medialuna salada

O ® = 0
60gr 230°  menoro caja 8/10
iguala12® ggUN.

O g o
60gr 230°  menoro caja 8/10'
iguala12° gp UN.

6750

Medialuna de manteca chica
O & B O

35¢gr 230° menor o caja 8/10'
iguala12° 125 UN.

6795

Medialuna de grasa
O & 5 O

40 gr menoro menor o caja 8/10'
igual a 12°iguala 12° 147 UN.
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Facturas

=
-

6759
Plancha de hojaldre
O ® = O

2KG  230°  menoro caja 8/10
iguala12® 12 UN.

6733

Alemana
O ® g5 ©

45gr  230°  menor o caja 8/10
iguala12° 112 UN.

6789
Panal de membrillo
O ® = O

45gr  230°  menoro caja 8/10'
iguala12®  75UN.

6532
Churrinche de manteca
O @ = O

60gr 230°  menor o caja 8/10
iguala12® gguN.

£32%

6737

Mix 4: alemana - frutilla -
ricota - membrillo

O & = O
45gr  230°  menoro caja 8/10'
iguala12®  75UN.

6791
Panal de batata
O ® 5 0

45gr  230°  menoro caja 8/10'
iguala12° 75 yN.

6752
Vol au vent

6533

Roll de manzana

O ® =5 O O
120 gr 230° menor o caja 8/10" 60 gr

6717
Palitos de grasa
O ® = O

40gr  230°  menoro caja 8/10'
iguala12° 150 UN.

Esh
LR N

6738
Mix 5: batata -
ros. almendra - manzana

O ® = O
45gr  230°  menor o caja 8/10
iguala12® g3 UN.

o

6794
Panal de pastelera
O ® = O

45gr  230°  menoro caja 8/10'
iguala12® 75 UyN.

g

iguala 12° 36 UN.

& = O
menor o caja 8/10’
iguala 12° 200 UN.

PANIFICACION CONGELADA

00.






Budines y Muffins

610 611 612

Budin naranja con chips Budin vainilla con Budin vainilla con
frambuesa dulce de leche

O & =

330 gr pé%%linCéO ambiente 4 UN. D \ﬂ(\{\\) En D \n{\,‘\) E'
330gr producto ambiente 4 UN. 330gr producto  ambiente 4 UN.

cocido

cocido

ﬂf'

613 614 616

Budin chocolate con chips Budin vainilla con chips Budin vainilla con
de chocolate manzana

O & =

330 gr plr:%?:lglgct)o ambiente 4 UN. D \ﬂ(\«‘\) = O \ﬂ{\«‘\) 0O
330gr producto ambiente 4 UN. 330gr producto ambiente 4 UN.

cocido cocido

0\

’.
\.

il

i
618 641 642
Budin vainilla con frutas Budin de limén Budin de chocolate
secas
o ® = o o =
@ G\«‘\) = 310gr p(r:%cétijétéo ambiente 4 UN. 310gr p(r:%célijdcéo ambiente 4 UN.
330 gr producto  ambiente 4 UN.
cocido
B 1 . g 4 A {
‘( | = *\'~M~!¢f
644 645
Budin de vainilla Budin marmolado
O  ® = O @ =
310gr producto  ambiente 4 UN. 310gr producto  ambiente 4 UN.
cocido cocido
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Budines y Muffins

£

6685

Muffin de vainilla
con dulce de leche

[3 \ﬂ(\f\) =)
70gr producto  ambiente 45 UN.
cocido

6688
Muffins de vainilla

6686

Muffins de vainilla
con frambuesa

D \ﬂ&\) =
70gr producto  ambiente 45 UN.
cocido

6689
Muffins de chocolate

e®®

6687

Muffins de chocolate
con chips
O =

70gr producto  ambiente  45UN.
cocido

O

65gr

680

Muffin de vainilla
y dulce de leche

=
= =

ambiente 45 UN. 65gr

18 =~
O ) = =
70gr producto  ambiente  blister
cocido 3UN.

O

681

Muffins vainilla 'y
frambuesa

D \/(‘\f\) = —
70gr producto  ambiente  blister

cocido 3UN.

=
= (]

ambiente 45 UN.

682
Muffins choco chips

o ® =
70gr producto  ambiente  blister
cocido 3 UN.
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Budines y Muffins

683
Muffins chocolate

O  ® =
65gr producto  ambiente  blister
cocido 3 UN.

684
Muffins vainilla

O  ® =
65gr producto  ambiente  blister
cocido 3 UN.

690
Super muffin vainilla

O ® =
110gr producto  ambiente caja
cocido 18 UN.

692

Super muffin vainilla
con dulce de leche

O & =
110gr producto  ambiente caja
cocido 18 UN.

691

Super muffin vainilla
con chips

A =~
O  ® & O
110gr producto  ambiente caja
cocido 18 UN.

693
Super muffin chocolate

s =~ 1

O  ® S =

110gr producto  ambiente caja
cocido 18 UN.
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Alfajores

B Pan Fresh [

..__g;

d

277
Alfajorcitos blanco

O S —
35gr producto ambiente cajade
cocido 38 UN.

280
Alfajores marplatense

D \ﬂﬂ(}) =
72gr producto  ambiente cajade
cocido 25 UN.

284

Alfajorcitos de maicena
O  ® =

33gr producto ambiente cajade
cocido 42 UN.

278
Alfajorcitos de chocolate

O S =
35gr producto ambiente cajade
cocido 38 UN.

ﬂ‘:__._ &

281
Alfajores de maicena

O S =
80gr producto ambiente cajade
cocido 25 UN.
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Galletitas Saladas

202

Galletitas artesanales
con semillas

@ =
producto  ambiente  caja de
cocido 1.4kg

207

Lengiiitas de salvado
& (]

producto  ambiente  caja de
cocido 1.2kg

270
Cuernito de grasa cocido

® =
producto  ambiente  caja de
cocido 1.2kg

205
Galletitas de queso

P
G

producto

cocido

209

Galletas Marineras

~

ambiente

=

caja de
1.4kg

7\
™)
producto
cocido

~

ambiente

=
caja de
1.4 kg

206
Lengiiitas

S =
producto  ambiente  cajade
cocido 1.4kg

210
Bizcocho de grasa

& [
producto  ambiente  cajade
cocido 1.4kg
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Galletitas Dulces e eprean

217 219 226
Galletitas de limon Galletitas de vainilla Scons
S = - & O 6 =
producto  ambiente cajade producto  ambiente  cajade producto  ambiente  caja de
cocido 1.2kg cocido 1.4kg cocido 1.4kg

228 235 236
Palmeritas Pepas de membrillo Rosquitas espaiiolas
® B ® i ® ~ B
producto  ambiente cajade producto  ambiente cajade producto  ambiente cajade
cocido 1.2kg cocido 1.4 kg cocido 1.5kg

249 286 287

Pepas de batata Cookies de avena y pasas Cookies de vainilla
o . o - con chips

Podiy,  ambrente oo kdge Pooaiy,  ambleme o kdge © = =

producto  ambiente cajade
cocido 12kg

288
Cookies de chocolate con chips
o =

producto  ambiente  caja de
cocido 1.2kg
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Tiras dulces

L Pan Fresh BJ

6296
Tira Marquisse

O ® &

740 gr producto entre 0
cocido y 8°

[

caja de 2 UN. de
7cm x 28cm

6312
Tira ricota
o o E =
730 gr producto entre0  cajade2UN.de
cocido y8° 7cm x 28cm

6318
Tira frola de batata

I8 =

O &
640 gr producto entre 0

cocido y8°

=

cajade 2 UN. de
7cm x 28cm

6310
Tira Brownie
O & =
380 gr producto entre 0 caja de 2 UN. de

cocido y8 7cmx 28cm

6317
Tira frola de membrillo
O ® =
640 gr producto emreﬂO caja de 2 UN. de

cocido y8 7cm x 28cm
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Pasteleria

336
Pasta frola de batata

18 =~
@) © =~ [
650 gr  producto entre 0 blister
cocido y8° de 1 UN.

4333

Tarda de coco con
dulce de leche

O () = =

690 gr producto entre 0 blister

cocido y 8° de 1 UN.

340
Pasta frola de membrillo

o ® & O
650 gr  producto entre 0 blister
cocido y 8° de 1 UN.

4391
Tarta de copitos

A =~
O G x =
650 gr  producto entre 0 blister
cocido y 8° de 1 UN.
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